CHAMPAGNE SERVIEREN

TEMPERATUR
@ > Die Flasche 30 Minuten vor dem Servieren in einen Kithler
stellen, der zur Halfte mit Wasser und Eis gefullt ist

30 min oder

> Die Flasche einige Stunden vor dem Servieren unten in den
Kiihischrank stellen.

O Empfohlene Trinktemperatur: 8 - 10°C,
fur Jahrgangs-Champagne bis zu 12°C

OFFNEN DER FLASCHE

Flasche mit einem Tuch abwischen

Flasche prasentieren D
Folienkappe entfernen

Ose des Drahtkorbs lésen

Drahtkorb entfernen, dabei den Korken festhalten

i a5°

Flasche greifen und in einem Winkel von 30° bis 45° neigen

A Vorsicht, die Flasche nicht in Richtung einer Person neigen

Korken festhalten und die Flasche drehen

00 000000

Korken behutsam lésen, ohne dass er herausschief8t

SERVIEREN s GLASER
Fiir einen harmonischen Schaumkranz* | ) Hoch, bauchig und
langsam und gleichméaRig in zwei v naChA OPen enger.
Schritten einschenken Damit sich die

| Aromen entfalten
*Schaumkranz: Perlen, die sich an ‘ il ez BEsdien

der Glaswand sammeln entwickeln kénnen

NACH DEM SERVIEREN

)  Mit einem hermetisch schlieRenden
Korken eine Flasche verschlieRen

@ P Das Sammeln von Champagne-Kapseln heift “Placomusophilie”.

Weitere Informationen : champagne.education
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