
Más información : champagne.education

©
C

om
it

é 
C

h
am

pa
gn

e 
20

24
 •

 L
a 

re
pr

od
uc

ci
ón

 d
e 

es
te

 d
oc

um
en

to
, e

n 
su

 t
ot

al
id

ad
 o

 e
n 

pa
rt

e,
 e

st
á 

pr
oh

ib
id

a 
sa

lv
o 

au
to

ri
za

ci
ón

 e
xp

re
sa

 y
 p

or
 e

sc
ri

to
 d

el
 C

om
it

é 
C

ha
m

pa
gn

e.

BOTELLAS

La botella es uno de los elementos más emblemáticos de Champagne: más que un recipiente, es una herramienta 
enológica.

La base del método champenois es realizar la segunda fermentación alcohólica en botella. Esta se utilizará 
durante toda la elaboración: desde el embotellado hasta la comercialización. 

El vino de Champagne es el único que se presenta en numerosos formatos: del formato más práctico al tamaño 
gigante para ocasiones excepcionales. 

QUART - 20 cl 

DEMIE - 37,5 cl 

BOUTEILLE - 75 cl 

MAGNUM - 1,5 L 

2 botellas

4 botellas

6 botellas

8 botellas

12 botellas

16 botellas

20 botellas

24 botellas

35 botellas

36 botellas

40 botellas

JEROBOAM - 3 L

REHOBOAM - 4,5 L

MATHUSALEM - 6 L 

SALMANAZAR - 9 L

BALTHAZAR - 12 L

NABUCHODONOSOR - 15 L 

SALOMON - 18 L 

SOUVERAIN - 26,25 L

PRIMAT - 27 L

MELCHIZEDEC OU MIDAS - 30 L

¡El Midas tiene capacidad para aproximadamente 240 copas de Champagne! 


