. BOTELLAS

La botella es uno de los elementos mas emblematicos de Champagne: mas que un recipiente, es una herramienta

enolégica.

La base del método champenois es realizar la segunda fermentacion alcohdlica en botella. Esta se utilizara

durante toda la elaboracion: desde el embotellado hasta la comercializacién.

El vino de Champagne es el Gnico que se presenta en numerosos formatos: del formato mas practico al tamafio

gigante para ocasiones excepcionales.

MELCHIZEDEC OU MIDAS - 30 L

PRIMAT - 27 L

SOUVERAIN - 26,25 L

SALOMON - 18 L

NABUCHODONOSOR - 15 L

BALTHAZAR - 12 L

SALMANAZAR -9 L

MATHUSALEM - 6 L

REHOBOAM - 4,5L

JEROBOAM -3 L
MAGNUM -1,5L
BOUTEILLE - 75 cl
DEMIE - 37,5 cl
QUART - 20 cl
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@ ) iEl Midas tiene capacidad para aproximadamente 240 copas de Champagne!
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