
Estallido de la juventud

Evolución de los aromas de los vinos de Champagne

Equilibrio de la madurez Complejidad de la plenitud
2/3 años 3/4 a 6/8 años Más allá de 6/8 añosTila Flores blancas

Espino Creta

Menta

Jengibre

Anís

Vainilla

Frutos en compota

Miel

Almendra Pan de especias
Sotobosque

Pasta de membrillo

Cacao

Café

Uvas pasas 

Esquema descargable en la mediateca de www.champagne.com

Tabaco rubio

Bayas salvajes

Avellana

Higo

Frutos secos Dátil

Regaliz

Frutos confitados

Nuez

Caramelo de leche

Brioche

Pastelería

Pan tostado

MandarinaAlbaricoque

Manzana

Fresa del bosque

Melocotón
Frutos amarillos

Naranja

Frutos rojos

Violeta

Rosa

Arándano

Mora

Canela

Mango

Ciruela damascena

Manzana

Manzana

Frutos exóticos

Pomelo

Cítricos

Pera

Miga 
de pan

Chardonnay
viveza, mineralidad

Meunier
afrutado y redondo

Pinot noir
cuerpo, estructura


