
SCHEDA 
DI SINTESI

Per saperne di più: champagne-mooc.com

IMPARARE A LEGGERE UN’ETICHETTA
DI CHAMPAGNE
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Menzione “Champagne” (senza menzione “AOC”)

Menzione di allergeni

MENZIONI FACOLTATIVE

INFORMAZIONI OBBLIGATORIE

Menzione o logo che informa sul pericolo del 
consumo di alcol durante la gravidanza sulla 
salute del bambino

Menzione “Produit de France”

Annata del millesimato, se applicabile

Stile della cuvée

• Blanc de blancs
• Blanc de noirs
• Rosé
• Ecc...

Informazioni varie su:

• i vitigni
• la data di dégorgement
• le caratteristiche sensoriali
• gli abbinamenti enogastronomici consigliati
• le certificazioni ambientali
• etc...

che spesso compaiono sulla controetichetta

Marca

Volume nominale (l, cl o ml)

Titolo alcolometrico volumico (% vol)

Nome o ragione sociale dell’elaboratore, 
nome del comune della sua sede sociale e 
nome “Francia”

Identificazione del lotto (può essere sul 
capsulone o direttamente sulla bottiglia)

Immatriculation professionnelle

• RM: Récoltant Manipulant
• NM: Négociant Manipulant
• CM: Coopérative de Manipulation
• RC: Récoltant Coopérateur
• ND: Négociant Distributeur
• MA: Marque d’Acheteur

Dosaggio (contenuto di zucchero):

• Brut nature, pas dosé o dosage zéro :         
< 3 g di zucchero per litro

• Extra Brut: < 6 g di zucchero per litro 
• Brut: < 12 g di zucchero per litro 
• Extra-Dry: tra 12 e 17 g di zucchero per litro
• Sec: tra 17 e 32 g di zucchero per litro
• Demi-sec: tra 32 e 50 g di zucchero per litro
• Doux: > 50 g di zucchero per litro
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Bevo champagne solo in due occasioni: 
quando sono innamorata e quando non lo sono. COCO CHANEL
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