
Mehr erfahren: champagne-mooc.com

EIN CHAMPAGNE-ETIKETT
RICHTIG LESEN
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Angabe “Champagne” (ohne Erwähnung “AOC”)

Hinweis auf Allergene

OPTIONALE ANGABEN

VORGESCHRIEBENE ANGABEN

Hinweis oder Logo zur Gefahr 
von Alkoholkonsum während der 
Schwangerschaft für die Gesundheit des 
Kindes

Angabe “Produit de France”

Jahrgang, wenn zutreffend

Stil der Cuvée

• Blanc de blancs
• Blanc de noirs
• Rosé
• Etc...

Verschiedene Informationen zu:

• Rebsorten
• Datum des Degorgierens
• sensorische Eigenschaften
• empfohlene Kombinationen von Speisen 

und Weinen
• Umweltbescheinigungen
• Etc...

oft auf dem Rückenetikett enthalten

Marke

Nominalvolumen (l, cl oder ml)

Alkoholgehalt (% vol)

Name oder Firma des Erzeugers, Ortsname 
seines Firmensitzes und die Angabe “France”

Kennnummer der Charge (kann sich auch   
auf der Kappe oder direkt auf der Flasche             
befinden)

Erzeugernummer

• RM: Récoltant Manipulant (Champagne-Winzer, 
der nur eigene Trauben verarbeitet) 

• NM: Négociant Manipulant (Natürliche oder juris-
tische Person, die Trauben zur Verarbeitung einkauft) 

• CM: Coopérative de Manipulation 
(Winzergenossenschaft)

• RC: Récoltant Coopérateur (Genossenschaftswinzer)
• ND: Négociant Distributeur (Vertriebsgesellschaft)
• MA: Marque d’Acheteur (Handelsmarke)

Dosage (Zuckergehalt):

• Brut nature (naturherb), pas dosé (kein Zucker-
zusatz) oder dosage zéro (null Zuckerzusatz):  
< 3g Zucker pro Liter

• Extrabrut: < 6g Zucker pro Liter
• Brut: < 12g Zucker pro Liter 
• Extra-Dry: 12 bis 17g Zucker pro Liter
• Sec: 17 bis 32g Zucker pro Liter
• Demi-sec: 32 bis 50g Zucker pro Liter
• Doux: > 50g  Zucker pro Liter

8

COCO CHANEL

Ich trinke champagne nur zu zwei 
anlässen: wenn ich verliebt bin 
und wenn ich nicht verliebt bin.
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ZUSAMMEN-
FASSUNG


